=
-
X
O
IS
w
O
5
I
w
N
©O

_|
—
T
O
H
w
(o)
s
N
N
N
[\

o
()
©
=2
=
s 3
N3 2
Oa g
5o

cag

@)

=99
U —_\
T T 3
2= =
Ugm
> >
0w S
® o
=
(@)
Q

seojwind) seloual) ap pelnoe
seJalle) zallanny s\ Uy "eig :ugloualy
0SdNI 13d VIHVLI™I3IS "OASITVNY VINVHOO0Ud

XV4 O 034400 "4Od "VIANA

INSCRIPCIONES
Las inscripciones y el justificante del pago
de matricula deberan enviarse antes
del dia 15 de julio de 2007

Cuota de inscripcion

350 €

COORDINADORES CIENTIFICOS
Ana M2 Gutiérrez Carreras (UCM)

y
Lourdes Ramos Rivero (CSIC)

COLABORACIONES

CSIC, UAH, UCM, UNED

INFORMACION

Para cualquier consulta relativa al curso, dirigirse a:

Ana M2 Gutiérrez Carreras
TIf.: 91 3944222
Fax: 91 3944329
carreras@quim.ucm.es

ARTES GRAFICAS FELISZ desde 1918

CSIC

'CONSEJERIA DE EDUCACK ION
Comunidad de Madrid

www.madrid.org

NUEVAS METODOLOGIAS
PARA EL ANALISIS
DE XENOBIOTICOS

EN ALIMENTOS

CURSO TEORICO-PRACTICO

Madrid, del 17 al 19 de septiembre de 2007

siéh

Sociedad Espaiiola de Quimica Analitica

SOCIEDAD ESPANOLA DE
CROMATOGRAFIA
Y TECNICAS AFINES

SECYTA

O ANALISYC

Nuevas Metodologias Analiticas
para el Estudio y Control
de la Seguridad y Calidad de los Alimentos




OBJETIVOS

Conocimiento y aspectos basicos de la preparacion de muestras para
el analisis de xenobidticos organicos, metales(/oides) y organometa-
les en alimentos.

Conocimiento y aspectos basicos del analisis cromatografico de xeno-
biéticos organicos.

Conocimiento y aspectos basicos para el analisis instrumental de
metales(/oides) y organometales.

N2 maximo de participantes: 16.

Admision por riguroso orden de inscripcion.

DESTINATARIOS

Licenciados y técnicos de laboratorio de grado medio.

REQUISITOS PREVIOS

Usuarios con experiencia media o baja.

FECHA DE CELEBRACION
Del 17 al 19 de septiembre de 2007.

DURACION
24 horas

HORARIO
DIARIO DE 9:00 a 13:30 y de 15:00 a 18:00.

LUGAR DE IMPARTICION
17 de septiembre: Instituto de Quimica Organica General, CSIC.
18 y 19 de septiembre: Facultad de CC. Quimicas, UCM.

NUEVAS METODOLOGIAS PARA EL ANALISIS

DE XENOBIOTICOS EN ALIMENTOS

17 de Septiembre de 2007

Metodologias de analisis para la determinacion de xenobiodticos por GC.
(Instituto de Quimica Orgéanica General, Juan de la Cierva 3. 28006 Madrid)
9:15 - 9:30 Entrega de documentacion y presentacion del curso.

> CLASES TEORICAS

9:30 - 10:30 La GC en el analisis de contaminantes organicos en ali-
mentos: Vision general.
M? Luz Sanz

13:00 — 11:30  Preparacion de muestra para el analisis de contaminan-
tes organicos persistentes (COPs) en alimentos.
Lourdes Ramos

11:30 - 12:00  Pausa. Café.

12:00 — 13:00  Andlisis instrumental de contaminantes organicos por GC.

Mario A. Fernandez

13:00 - 14:00  Analisis instrumental de COPs por GC. Aspectos legis-
lativos.
M? José Gonzélez Carlos

14:30 — 15:30  Pausa.

o CLASES PRACTICAS

15:30 — 17:00  Analisis de COPs en alimentos: Preparacion de muestra.
Juan José Ramos

17:00 — 18:30  Analisis de COPs en alimentos: Andlisis instrumental:
GC-ITD (MS/MS).
Belén Gompara

18 de Septiembre de 2007

Metodologias de analisis para la determinacion de antibidticos y
acrilamida por HPLC.

(Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Complutense de Madrid, Avda.
Complutense, s/n. 28040, Madrid)

> CLASES TEORICAS

9:00 - 10:00 Analisis de antibiéticos en alimentos mediante HPLC:
Visién general.

Pilar Fernandez Hernando

Preparacion de muestra para el analisis de antibiéticos
macrdlidos en alimentos. Aspectos legislativos.

Rosa M? Garcinuno Martinez

11:00 - 11:30  Pausa. Café.

11:30 — 12:30  Analisis instrumental de antibiéticos por HPLC.

Rosa M? Garcinuno Martinez

Estrategias analiticas para la determinacion de acrila-
mida en alimentos: extraccion, purificacion y analisis
cromatografico.

Francisco J. Morales

13:30 - 15:00  Pausa.

10:00 - 11:00

12:30 - 13:30

o CLASES PRACTICAS

(Instituto del Frio. Consejo Superior de Investigaciones Cientificas.
C/ José Antonio Novais, 10. 28040, Madrid)

15:00 — 16:30  Analisis de antibidticos en alimentos: Preparacion de
muestra y determinacién analitica (HPLC-DAD).
Pilar Fernandez Hernando y Rosa M? Garcinurio Martinez
16:30 — 18:00  Analisis de acrilamida en alimentos: Preparacion de
muestra y determinacién analitica (HPLC-MS).
Francisco J. Morales y Miguel A. Martinez

19 de Septiembre de 2007

Especiacion de elementos traza en alimentos.
(Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Complutense de Madrid, Avda.
Complutense, s/n, 28040, Madrid)

> CLASES TEORICAS

9:30 - 10:30 Importancia de la especiacion de elementos traza en
alimentos.
Carmen Céamara Rica

10:30 — 11:30  Métodos de tratamiento de muestra para especiacion.
Riansares Mufoz Olivas

11:30 - 12:00  Pausa. Café.

12:00 — 13:00  Acoplamientos de técnicas instrumentales para espe-
ciacion.

Ana M2 Gutiérrez Carreras

13:00 - 14:00  Aplicaciones: Determinacion de especies de As, Se, Hg,
en alimentos.
Milagros Gébmez Gomez

14:00 — 15:30  Pausa.

o CLASES PRACTICAS

15:30 — 17:00  Especiacion de selenio en vegetales por HPLC-ICP-MS.
Zoyne Pedrero Zayas
17:00 — 18:30  Especiacion de mercurio en atln por Fluorescencia

Atomica.
Susana Cuello Nanez
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